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一、教学成果总结报告(附查新查重证明)

(一)《教学成果总结报告》

五方联动·三真四化·三双五融：

高职食品类专业产教协同育人的创新与实践

（一）成果的背景与形成过程

1.背景

强化高技能人才培养与产业需求的精准适配，是职业教育服务中国式

现代化、培育新质生产力的核心功能。多元主体协同育人是职业教育培养

产业需要的高技能人才的根本路径。当前食品产业转型升级加速，对高技

能人才需求日益迫切，然而，当前高职食品类专业在多元协同育人实践中

，存在协同机制不健全、实践教学体系建设协同不紧密、协同育人路径不

明确等痛点，导致人才培养质量与食品产业需求适配度不足。因此，创新

高职食品类专业多元协同育人模式，破解育人实践中的堵点难点，对于深

化职业教育教学改革、提升人才培养质量、赋能食品产业转型升级，具有

重要的现实意义和深远的实践价值。

2.形成过程

本项目紧扣食品产业高质量发展对高技能人才的迫切需求，秉持 “

育人为本、产教共生” 核心理念，自 2019 年起系统开展多元协同育人

实践研究。2019—2022 年，以国家级葡萄酒生产性实训基地为载体，引

入河南西拉红葡萄酒业有限公司入驻实体运营，初步构建校企双元育人模

式。2022—2023 年，在平顶山市市场监督管理局主导、河南省农产品加

工与贮藏学会指导、河南省农业科学院科研支撑下，联合鲁山千亩葡萄种
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植基地搭建绿色化农产品种植平台，以河南西拉红葡萄酒业有限公司为核

心建设智能化食品加工平台，依托平顶山产品质量检验检测中心打造数字

化质量控制平台，正式建成河南质量工程职业学院食品智能加工与检验产

教融合实践中心；同步探索市场化运营机制，凝练形成 “五方联动、三

真四化、三双五融” 特色协同育人模式。2024—2026 年，该模式在省内

外逐步推广应用，有效实现人才培养与区域产业发展精准适配，累计惠及

10 余所院校、200 余名教师及万余名学生，为同类院校食品类专业产教

融合育人提供了可复制、可推广的实践范式。

（二）成果主要内容

图1 成果整体逻辑构架图

1.形成“五方联动”协同运营机制，实现集群化协同育人

形成政府、行业、企业、高校、科研机构“五方联动”协同育人格局

，建成食品智能加工产教融合实践中心，通过市场化运营实现自我造血，

实现集群化协同育人，社会培训和技术服务成效显著。

2.构建了“三真四化”协同实践教学体系，强化了实践育人效能
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打通了“种植-加工-检测-销售”全链条实践“真场景”；重构了以企

业真实生产项目、岗位任务为核心的“真项目、真任务”，实现了实践任

务项目化、实践过程生产化、实践环境职场化、运营流程市场化“四化”

实践目标。

3.创新了“三双五融”协同育人路径，实现人才与产业精准对接

以校企双主体协同、双导师联动、教室车间双场景融合为基础，通过

岗课融通、思政融贯、产教融创、书证融汇、赛教融合五条实施路径，实

现人才培养精准适配产业高质量发展。

（三）成果解决的教学问题

本成果经过长期调研与实践，精准聚焦高职食品类专业教学中的三大

核心问题，针对性提出解决方案，具体如下：

1.多方协同运营机制不健全，集群化育人效能偏低

政行企校研联动松散，缺乏“教学、生产、研发、服务”为一体的平

台，育人以及社会服务等功能发挥不充分。

2.实践教学体系协同建设不紧密，岗位实践能力培养不足

实践教学与食品产业真实生产脱节，实践内容碎片化、场景单一化，

全链条岗位能力培养不足。

3.协同育人路径不明确，无法支撑人才培养与产业需求精准对接

育人路径协同不足，校企双导师协同育人机制落实不到位；教学与岗

位标准、职业证书、技能竞赛等融合浅表化。

（四）问题解决方案

针对上述三大核心教学问题，本成果坚持“育人为本、产教共生”的

核心导向，构建系统性、可落地的解决方案，具体如下：

1.健全五方协同机制，激活各主体内生活力
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图2 “五方联动、独立运营、自负盈亏”协同运营机制

构建“五方联动”治理机制：政府、行业、企业、高校、科研机构共

同组建实践中心协同治理管委会；建立“定期会商、分工负责、协同推进

”工作制度，完善利益共享、风险共担机制，确保各主体高效联动。

搭建一体化协同育人服务平台：整合培训资源，提升技术服务能力，

建设“教学、生产、研发、服务”为一体的平台。

施行“独立运营、自负盈亏”市场化运营模式：各主体自主统筹相关

食品生产计划、运营成本与收益分配，依托生产实践、技术服务等实现市

场化营收，保障中心可持续“自我造血”，实现育人及社会服务功能。

图 3 和叶县农商学校合作开展农产品食品检验员培训

2.构建“三真四化”协同实践教学体系，提升全链条实践育人能力
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图4 全链条实践阵地，“三真四化”实践教学体系

建设全链条的“真场景”：以国家级葡萄酒生产性实训基地为依托，

我校与河南军润食品有限公司共建河南西拉红葡萄酒业有限公司并入驻

基地实地运营，整合鲁山千亩葡萄种植基地、平顶山市食品安全检测科研

中心、平顶山市产品质量检验检测中心、企业销售部等，打通“种植-加

工-检测-销售”全链条真实实践场景，实现“从田间到餐桌”的全流程实

践教学。

图 5 国家级葡萄酒生产性实训基地
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图 6 取得 CMA检验检测机构资质认证

打造“真项目、真任务”：按“岗位需求→能力目标→实践项目”的

逻辑重构实训内容，将企业真实生产项目、岗位真实任务融入实训教学。

严格落实“四化”目标：以“实践任务项目化、实践过程生产化、实

践环境职场化、运营流程市场化”为目标，企业全程参与实践教学设计、

共同制定实训流程、考核标准、运营规范，提升实践育人实效。

图 7 学生在种植-加工-检测基地进行全链条实践学习
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3.创新“三双五融”协同育人路径，深化育人要素协同

图8 “三双五融”协同育人模式

夯实“双主体、双导师、双场景”基础：立足校企双主体育人责任，

建立“双导师”教学团队，实施教室车间“双场景”教学。

构建“五融”协同育人路径：以企业岗位需求为导向，重构课程体系

，将行业、企业及岗位标准融入教学，实现岗课融通；将思政教育、职业

道德、质量安全理念等融入教学全流程，实现思政融贯；将真实生产项目

、技术研发任务转化为创新创业项目，实现产教融创；将职业资格证书考

核内容融入课程，实现书证融；以行业技能竞赛为载体，强化实践操作能

力，实现赛教融合；培养“懂标准、精检测、知敬畏、通数智、善创新”

高技能人才。

（五）成果的创新点

本成果立足区域食品产业高技能人才需求，以育人为本，以多元共治

长效机制为制度保障，以实践教学体系为实施载体，以育人路径为核心动

能，创新形成了“五方联动、三真四化、三双五融”的协同育人模式，推

动校企协同从“浅层合作”向“深度融合”转变，构建起目标同向、过程
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同轨、资源同享、责任同担的产教融合育人新生态，实现人才培养质量与

区域食品产业发展需求同频同步，为高职食品类及相关专业深化产教融合

、开展协同育人提供了可借鉴、可推广的实践范式。

1.机制创新：“五方联动+市场化运营”的双驱动协同机制

突破传统校企合作松散、资源分散、可持续性不足的瓶颈，构建“五

方联动、独立运营、自主造血”的协同运行新机制。以政府、学校、行业

、企业、科研机构五方协同为纽带，形成资源共用、场景共创、课程共建

、人才共育、成果共享的联动格局；实行独立化运营管理，明晰权责边界

与运行规范，保障实践平台高效运转；坚持市场化导向、项目化驱动，实

现自我运营、自我发展、自我提升，形成可持续、可复制、可推广的产教

融合长效保障机制，为协同育人高质量发展提供坚实制度支撑。

2.体系创新：“三真四化”全链条协同实践教学体系

破解食品类专业实训场景单一、教学与生产脱节、岗位实操能力培养

不足的难题，构建全过程、沉浸式实践育人新形态。以打通“种植-加工-

检测-销售”全链条为基础，搭建虚实融合的实践教学阵地；坚守真场景

、真项目、真任务实践导向，让学生深度参与产业实战、锤炼岗位技能；

推动教学任务项目化、过程生产化、环境职场化、生产流程市场化，实现

教学过程与企业生产流程无缝对接，全面提升学生岗位适配能力与核心竞

争力，同时为规模化社会培训、企业技术服务提供坚实体系支撑。

3.路径创新：“三双五融”深度协同育人路径

以“双主体、双导师、双场景”为基础，夯实校企协同育人根基，实

现教室与车间、理论与实践的双向联动。创新打造“五融”协同路径，将

岗课、思政、产教融创、书证、赛教五大育人要素深度融入教学全流程，
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既以岗位需求重构课程体系、衔接职业资格证书，又将思政教育、创新创

业、技能竞赛与教学深度绑定，实现知识传授、技能培养、价值引领、创

新创业能力提升的一体化育人，推动育人要素深度耦合，将立德树人贯穿

育人全过程，实现技能培养、素养提升与岗位需求、产业发展精准对接。

（六）成果推广应用成效

1.人才培养质量跃升，学生成才成效突出

人才培养与产业需求精准对接，培养质量显著提高。职业资格获取率

高，农产品食品检验员等职业技能等级证书获取率达95%以上，远超行业

平均水平。技能竞赛成果丰硕，近三年累计获省级以上技能大赛、创新创

业大赛、职业规划大赛等奖项32项，其中一等奖8项、二等奖12项，获奖

数量增长50%。就业质量持续向好，为食品行业培养高技能人才3000余人，

毕业生就业率100%，专业对口率85%以上，用人单位满意度达96%。

表1 2024-2025年学生参加技能大赛汇总

序号 赛项名称 级别 参赛学生 指导教师 获奖情况

1 中国国际大学生创新大赛 省级
宋凯西、陈怡含、

陈之遥等

闫泽华、张虽栓、

王霞等
一等奖

2 中国国际大学生创新大赛 省级
王自烨、李沁格、

王鹏博等

高庚渠、何敏、孟

庆等
一等奖

3 中国国际大学生创新大赛 省级 马子怡、李清娴等 田辉、李姗姗等 二等奖

4 食品安全与质量检测 省级 禹家琛、沈玉言 田辉、姚会敏 二等奖

5 河南省大学生创新大赛职

教赛道比赛
省级

陈欣然、郭玖洋、

陈怡含等

张虽栓、闫泽华、

王 霞等
二等奖

6 食品安全与质量检测 省级 刘青青、王玉帆 田辉、姚会敏 三等奖

7 农产品质量安全检测 省级 张艺楠、曹志鹏 刘冠楠、孙亚楠 三等奖

8 首届全国大学生职业规划

大赛河南省赛就业赛道
省级 杨义豪

李姗姗、孟庆、郭

静
三等奖

9 第二届全国大学生职业生

涯规划大赛
省级 宋凯西 高庚渠、郭静等 三等奖

10 第二届全国大学生职业生

涯规划大赛
省级 陈怡含 何敏、孟庆等 三等奖

11 河南省大学生创新大赛职

教赛道比赛
省级

乔依苇、王玉帆、

王 焕等
李姗姗、田辉等 三等奖
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2.办学水平显著提升，专业综合实力明显增强

专业建设水平升级，食品检验检测技术专业群入选第二期河南省高水

平专业群建设序列，获批省级示范性专业点1个。师资队伍实力强劲，培

育省级黄大年式教师团队1支、“双师型”名师工作室2个，专任教师“双

师型”比例达100%，省级教学名师、骨干教师等10名；教师获省级以上

比赛奖项20余项，省级教学成果特等奖、一等奖各1项；课程资源建设丰

硕，建成省级专业教学资源库2个；省级以上课程7门，核心课程与岗位标

准匹配度达92%。教材建设成果显著，主编国家规划教材2部，获省级教

材建设奖1项，校企共编教材3部。实训条件提质升级，建成产教融合实践

中心1个、虚拟仿真实训室1个、省级全民技能振兴实训基地1个，实训设

备总值增长65%。院校行业影响力提升，成立全国质量技术服务行业产教

融合共同体，成为区域产教融合发展重要牵头单位，办学综合排名跻身省

内同类院校前列。

图 9 省级农产品加工与质量检测专业教学资源库
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图 10 校企共编教材

图 11食品生产与检验黄大年式教师团队研讨学习

3.服务产业发展有力，社会贡献度持续彰显

社会培训规模大，年均开展企业员工、乡村振兴技能培训等超 4000

人次，累计服务企业30 余家。技术服务实效明显，为 17 家企业完成150

批次产品检测，协助企业攻克工艺难题18 项；为鲁山县 12 个行政村提

供免费水质检测，助力乡村饮用水安全提升。产学研成果突出，开发“鹰

城 1957”果酒等系列产品，授权专利11项，获省级科学技术成果3 项，

带动就业岗位500余个。科技特派员精准帮扶，3 个科技特派员团队年均

响应企业技术咨询200 余次，实现教育与产业双向赋能。
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4.示范推广效应广泛，辐射带动作用凸显

通过校校合作、行业交流、媒体宣传等渠道，实现大范围、多层次推

广。校校推广覆盖广，先后向 10余所兄弟院校推广应用，在实训基地建

设、协同机制创新、“三双五融”育人模式等方面提供可复制经验，累计

惠及师生 1万余人次。行业示范效应强，作为全国质量技术服务行业产教

融合共同体牵头单位，成果经验在行业会议、职教论坛多次交流，成为高

职食品类专业校企协同育人的典型范例。职教出海国际影响力提升，校企

共编《烘焙食品加工技术》、《果酒生产技术》两部双语教材并出口到坦桑

尼亚、柬埔寨等一带一路国家，获得高度评价，获批省级优质国际化课程

1门，受益学生数达 1万余人。媒体宣传影响力大，建设经验被《中国教

师报》等 20余家媒体报道，学院社会关注度、美誉度与品牌影响力显著

提升。

（七）展望

未来，我们将持续深化产教融合、校企协同育人改革，重点推进四方

面工作：

1.进一步完善产教融合实践中心运行机制，推动校企、校校、校地深

度协同，实现资源共享、优势互补；

2.持续优化“五方联动、三双五融”育人模式，紧跟食品产业前沿技

术和岗位需求，更新教学内容、完善课程体系，加强数字化、智能化教学

资源建设，提升人才培养的精准度和针对性；

3.强化师资队伍建设，深化校企师资双向流动，培育更多兼具教学能

力和产业实践能力的“双师型”骨干教师。
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4.将成熟的育人模式、机制和经验向更多省内外同类院校推广，推动

高职食品类专业人才培养质量再提升，为河南省乃至全国食品产业高质量

发展提供更加强有力的人才支撑和技术服务，助力职业教育事业持续健康

发展。
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(二)《教学成果总结报告》查新证明



15



16



17



18



19



20



21



22



23



24



25

(三) 《教学成果总结报告》查重证明
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二 、国家级和省级教学项目

(一)国家级教学项目

1.《烘焙食品加工技术》国家在线精品课程（2022）



30
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2.《食品加工机械与设备》“十四五”职业教育国家规划教材（2

023）
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(二)省级教学项目

1.“五方联动·三双五融：食品类专业依托产教融合实践中心协

同育人的创新与实践”河南质量工程职业学院校级教学成果特等

奖（2026）
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2.“‘五联动、三平台、一对多’的开放型区域产教融合实践中

心建设路径研究”河南省高等教育教学改革研究与实践项目重点

课题（2026）
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3.河南省第二期高水平专业群立项：食品检验检测技术高水平专

业群（2026）
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4.“‘四链’耦合背景下高职院校校企合作典型模式及有效性研

究与实践”河南省高等教育教学成果一等奖（2024）



42

5.“职业院校生产性实训基地建设与运行机制研究与实践”河南

省高等教育教学成果特等奖（2022）
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6.省级职业教育专业教学资源库-农产品加工与质量检测专业、建

筑工程技术专业（2025验收通过）
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7.省级职业教育专业教学资源库-食品检验检测技术专业(2024立

项)
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8.河南省职业教育精品在线开放课程《果酒生产技术》、《施工

企业质量管理》(2024验收)
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52

9.河南省高等职业学校黄大年式教师团队—食品生产与检验黄大

年式教师团队(2021)
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10.《食品加工机械与设备》河南省职业教育优质教材(2023)
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11.《食品加工机械与设备》河南省职业教育与继续教育优秀教材

二等奖（2025）
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12.河南省高等职业教育教学能力大赛一等奖(2022)
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13.《烘焙食品加工技术》河南省优质国际化课程(2024)
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14.《营养健康与疾病预防》河南省职业教育一流核心课程(线下

)(2023)
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15.“药品质量与安全”示范性新兴专业点(2023)
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16.河南省职业教育示范性传统优势专业点—工程测量技术专业

（2024）
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17.“食品检验检测技术”河南省职业院校“双师型”名师工作室（202

3）



74



75

18.中国国际大学生创新大赛职教赛道河南赛区选拔赛一等奖两

项(2025)
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19.中国国际大学生创新大赛职教赛道河南赛区选拔赛二等奖

(2025)

20.中国国际大学生创新大赛职教赛道河南赛区选拔赛二等奖

(2024)



77

21.中国国际大学生创新大赛职教赛道河南赛区选拔赛三等奖

(2024)

22.第九届中国“互联网+”大学生创新创业大赛河南赛区三等奖

(2023)
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23.河南省高职技能大赛装配式建筑智能建造赛项二等奖（2024）
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24.河南省高职技能大赛装配式建筑智能建造赛项三等奖（2024）
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25.河南省高职技能大赛装配式建筑智能建造赛项三等奖（2023）

26.“建美中原”河南省大学生建筑设计大赛一等奖（2024）
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27.“建美中原”河南省大学生建筑设计大赛三等奖（2024）
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三、国家级和省级科研项目

1.河南省科技攻关计划项目“乡村历史文化资源的数字化采集和

展示技术研究”（李建沛，2023）
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2.河南省科技攻关计划项目“基于分子模拟的PLD-PC共固定化及

其在PS水相生物合成中的研究”（田辉，2024）
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3.河南省科学技术成果“一种车厘子酒发酵酿造系统”（张虽栓，

2024）
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4.河南省科学技术成果“一种用于野生猕猴桃酒罐装瓶的预处理

设备”（王霞，2024）



86

5.河南省科学技术成果“一种黑布林酒生产破碎机”（闫泽华，

2024）

河南
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6.河南省科学技术成果“光伏温室结构参数及内环境的研究与应

用”（徐明磊，2025）
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7.河南省软科学研究计划项目“河南省耕地撂荒和农技服务对农

业强省的影响分析”（徐明磊.2025）
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8.校企合作发明专利：一种车厘子酒发酵酿造系统（张虽栓，2023）
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9.校企合作发明专利：车厘子酒发酵后过滤装置（张虽栓，2024）



91

10.校企合作发明专利：一种黑布林酒生产破碎机（闫泽华，2024）



92

11.校企合作发明专利：一种用于野生猕猴桃酒灌装瓶的预处理设

备（王霞，2024）
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12.校企合作实用新型：一种果酒酿造用桑葚清洗装置（张虽栓，

2023）
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四、教学成果校外推广应用及效果证明材料

1.河南农业职业学院



95

2.河南应用技术职业学院
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3.漯河职业技术学院
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4.开封大学



98

5.信阳农林学院



99

6.宜宾职业技术学院
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7.山西林业职业技术学院
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8.重庆城市职业学院



102

9.平顶山工业职业技术学院
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10.商丘职业技术学院



104

五、教育教学类论文（10个）、论著（教材）

1.教改论文：基于开放型区域产教融合实践中心的建筑工程技术

专业教学改革——张虽栓



105



106



107



108



109

2.教改论文：产教融合背景下“两主体三依托五协同”校企合作

育人模式研究与实践——李建沛



110



111



112

3.教改论文：高等职业学院产教融合协同育人研究与实践及反思

——李建沛



113



114



115



116

4.教改论文：传统村落的数字化采集及展示应用--以鲁山县红石崖

村为例——李建沛



117



118



119



120



121

5.教改论文：基于“1+X”建筑信息模型(BIM)职业技能等级证书

制度的建筑工程技术专业群人才培养模式研——李建沛



122



123



124

6.教改论文：项目教学法在建筑装饰实践教学中的应用分析——

李建沛



125



126



127



128

7.教改论文：高职院校食药类专业岗课赛证融通的人才培养模式

研究——闫泽华、孟庆



129



130



131



132



133



134

8.教改论文：高职食品类专业实践教学产教融合的路径分析——

孟庆、王霞、闫泽华



135



136



137



138



139

9.教改论文：高职院校生产性实训基地建设的探索与创新-河南质

量工程职业学院研究与实践——席会平



140



141



142

10.教改论文：产教融合视域下开放型实践中心的构建与实践——

王霞



143

11.科研论文：三种烹饪方式下南美白对虾脂质氧化和挥发性风味

的差异——孟庆



144



145



146



147



148



149



150



151



152



153



154



155



156

12.科研论文：植物提取物在肉制品保鲜中的作用研究进展——李

红艳



157



158



159



160



161



162



163

13.科研论文：超声波预处理对乳酸发酵草莓汁品质的影响——李

红艳



164



165



166



167



168



169



170



171



172



173

14.科研论文：河南地区光伏温室冬季内环境的动态变化——徐明

磊



174



175



176



177



178



179



180



181



182



183

15.科研论文：辣椒果实发育相关基因的电子克隆及生物信息学分

析——徐明磊



184



185



186



187



188



189



190



191



192



193



194

六、省级及以上新闻媒体报道

1.中国教师报报道：校企联手 为民育才——河南质量工程职业学

院产教融合探索与实践



195

2.中国质量监管网：加强校企合作 突出产教融合——河南质量工

程职业学院强化教学实践赋能地方高质量发展

3.中国质量报：河南质量工程职业学院强化教学实践赋能地方高

质量发展



196

4.食安河南：加强校企合作 突出产教融合——河南质量工程职业

学院强化教学实践赋能地方高质量发展

5.河南食药安全信息网：加强校企合作 突出产教融合——河南质

量工程职业学院强化教学实践赋能地方高质量发展



197

七、成果及主要成员获得奖励及荣誉

1.平顶山市首席科普专家——张虽栓

2.平顶山市首席科普专家——王霞



198

3.河南省骨干教师-闫泽华



199



200

4.河南省骨干教师-孟庆（2023）



201



202

5.河南省教育厅学术技术带头人-闫泽华（2025）

6.河南省教育厅学术技术带头人-徐明磊（2024）



203

7.河南省职业教育教学专家（席会平）（2023）



204

8.河南省职业院校省级名师-席会平(2022)



205



206



207

9.全国师生数字素养提升实践活动高等教育组微课创新作品

(2025)
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10.河南省第二十八届教育教学信息化交流活动二等奖(2024)



209

11.河南省第二十八届教育教学信息化交流活动三等奖(2024)

12.河南省第二十七届全国教师信息素养提升实践活动二等奖

(2023)



210

13.河南省第二十七届教育教学信息化交流活动二等奖两项(2022)



211

14.河南省第二十五届教育教学信息化交流活动一等奖(2021)

15.河南省高等职业教育课程思政教学创新大赛三等奖(2023)



212

16.全省教育系统教学技能竞赛（高校工科）三等奖(2021)

17.河南省高等职业教育青年教师课堂教学创新大赛二等奖(2021)



213

18.河南省高等职业教育技能大赛优秀指导教师——张虽栓



214

八、教材成果

1.校企合作教材——《果酒生产技术》



215



216



217



218

2.校企合作教材——《药物分析学》



219



220



221



222



223



224

3.校企合作教材——《食品加工机械与设备》



225



226



227



228

4.校企合作教材——《现代营养学基础》



229



230



231



232



233



234



235



236



237

5.中国优质职业教育国际化数字教材项目—《烘焙食品加工技术》



238



239
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